REGULAMENTO TECNICO PARA FIXACAO DOS
PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE PARA REFRESCO

1. ALCANCE

1.1. Objetivo: Fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade a
que deveréa obedecer o Refresco, ou a Bebida de Fruta, ou o de Vegetal.

1.2. Ambito de Aplicagdo: O presente Regulamento se aplica ao Refresco ou
Bebida de Fruta ou de Vegetal.

2. DESCRICAO

2.1 Definicéo

2.1.1. Refresco, ou Bebida de Fruta, ou de Vegetal, é a bebida ndo gaseificada,
ndo fermentada, obtida pela diluicho, em &gua potavel, do suco de fruta, polpa ou
extrato vegetal de sua origem, adicionada de aguUcares.

2.2. Classificagcdo! Designacéo:

2.2.1. Refresco ou Bebida de (nome da fruta), o que contiver por base o suco
ou a polpa da fruta.

2.2.2. Refresco ou Bebida de (nome da fruta ou do vegetal), o que contiver por
base o suco ou a polpa da fruta, extrato vegetal ou suco de parte do vegetal de sua
origem.

2.2.3. Refresco ou Bebida de Extrato de (nome do vegetal que Ihe deu origem),
0 que contiver por base extrato vegetal.

2.2.4. Refresco ou Bebida de (nome da fruta ou do vegetal) com aroma de
(nome da fruta ou do vegetal), o que contiver por base o suco ou a polpa da fruta e
aroma natural, tendo predominéancia o sabor do aroma.

2.2.5. Refresco Misto ou Bebida Mista de (nome da fruta), o que contiver por
base dois ou mais sucos, ou polpas das frutas, ou suco(s) e polpa (s) das frutas.

2.2.6. Refresco Misto ou Bebida Mista de (nome da(s) fruta(s) ou do(s)
extrato(s) vegetal(is) ou do(s) vegetal(is), o que contiver por base dois ou mais sucos
ou polpas das frutas, ou extratos vegetais, ou sucos de partes dos vegetais, ou as suas
misturas.

2.2.7. Refresco Misto ou Bebida Mista de (nome da fruta, da polpa ou do
vegetal) com Aroma de (nome da fruta ou do vegetal de origem), o que contiver por
base dois ou mais sucos ou polpas das frutas, ou extratos vegetais, ou sucos de partes
dos vegetais, ou as suas misturas e do aroma, tendo predominancia o sabor do aroma.

2.2.8. Refresco ou Bebida de Laranja ou Laranjada, o que contiver por base
suco de laranja.

2.2.9. Refresco ou Bebida de Liméo ou Limonada, o que contiver por base suco
de liméao.

2.2.10. Refresco ou Bebida de Guarana, o que contiver por base semente de
guarana ou extrato de guarana.

2.2.11. Refresco ou Bebida de Cola, o que contiver por base a noz de cola ou o
extrato de noz de cola.

2.2.12. O Refresco Artificial terd& sua denominacdo seguida da palavra
"Artificial”, e da expressao"” Sabor de ... "acrescida do nome da matéria - prima
substituida.

2.2.13. Aos Refrescos Artificiais é vedado o uso da denominacgédo "bebida de
fruta, ou de extrato vegetal ou de parte do vegetal' em substituicdo a denominacéo
"refresco"

3. REFERENCIAS
3.1. Normas estabelecidas pelo Regulamento da Lei n® 8.918 de 14 de julho de
1994, aprovado pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro de 1997.



3.2. MERCOSUL/GMC/RESOLUCAO N°. 86/96 - Regulamento Técnico do
MERCOSUL sobre aditivos a serem empregados segundo as Boas Praticas de
Fabricagcdo (BPF).

3.3. Resolugdo CNS/MS N o 04/88.

4. COMPOSICAO E REQUISITOS

Composicao

4.1.1. Ingredientes basicos

4.1.1.1. Suco de fruta, para os refrescos a base de suco de fruta.

4.1.1.2. Suco de vegetal, para os refrescos a base de suco de legumes,
verduras e de parte de vegetais.

4.1.1.3. Polpa de fruta, para os refrescos a base de polpa de fruta.

4.1.1.4. Extrato vegetal, para os refrescos a base de extrato vegetal.

4.1.1.5. AgUcar - sacarose (agucar refinado ou cristal) que poderad ser
substituida total ou parcialmente por sacarose invertida, frutose, glicose e seus
xaropes.

4.1.1.6. Agua

A agua atenderd, obrigatoriamente, as normas e os padrfes de potabilidade da
agua, aprovadas em legislacdo especifica.

4.1.2. Ingredientes opcionais:

4.1.2.1 O refresco podera ser adicionado de outras matérias-primas naturais de
fruta ou de vegetais, sob a forma de macerados, extratos e 6leos essenciais, desde
que comprovada mente in6cuos a saude humana.

4.1.2.2. Aromatizante: Poderdo ser adicionados os aprovados em legislacdo
especifica.

4.2. Requisitos:

4.2.1. Caracteristicas sensoriais e fisico-quimicas.

4.2.1.1. As caracteristicas sensoriais e fisico-quimicas deverdo estar em
consonancia com a composicao do produto.

4.2.1.2. Caracteristicas fisico-quimicas

4.2.1.2.1. Refresco de uva

Max Min
Suco de uva, no minimo com 14°BRIX, %(V/V) -.- gasp. 30
Aclcar qsp.-
Acidez titulavel , em &cido tartarico, g/100ml -.- 0,15
4.2.1.2.2. Refresco de laranja ou laranjada

Max Min
suco de laranja, no minimo com 10,5°BRIX, %(V/V) 30
Acucar -.- qsp
Acidez titulavel, em &cido citrico anidro, g/100ml -.- 0,25
4.2.1.2.3. Refresco de abacaxi

Max Min
suco de abacaxi, no minimo com 10,0° BRIX, %(V/V) -.- 30
Acucar asp
Acidez titulavel, em acido citrico anidro, g/100ml -.- 0,20
4.2.1.2.4. Refresco de maca

| Max | | Min




suco de macd, no minimo com 10° BRIX, %(V/V) -.- 20
Aclcar qsp
Acidez tituldvel em &cido malico, g/100ml -.- 0,05
4.2.1.2.5. Refresco de Péra

Max Min
suco de péra, no minimo com 10° BRIX, %(V/V) -.- 20
AcUcar gasp
Acidez titulavel, em &cido méalico, g/100ml -.- 0,06
4.2.1.2.6. Refresco de manga

Max Min
polpa de manga, no minimo com 14°BRIX, %(V/V) -.- 20
Aclcar qasp
Acidez titulavel, em acido citrico, g/100ml -.- 0,01
4.2.1.2.7. Refresco goiaba

Max Min
polpa de goiaba, no minimo com 6° BRIX, %(V/V) -.- 15
Acucar asp
Acidez titulavel, em &cido méalico, g/100ml -.- 0,1
4.2.1.2.8. Refresco de maracuja

Max Min
suco de maracuja, no minimo com 9° BRIX, %(V/V) -.- 6
AcUcar asp
Acidez titulavel, em acido citrico anidro, g/100ml -.- 0,1




4.2.1.2.9. Refresco de limao ou limonada

Max Min
suco de limdo, com 5% de acidez, %(V/V) -.- 5
Acucar asp
Acidez titulavel, em &cido citrico, g/100ml -.- 0,25
4.2.1.2.10. Refresco de tangerina

Max Min
suco de tangerina, com o minimo de 10,5° BRIX, -.- 3
% (V/V)
AcUcar gasp
Acidez titulavel, em acido citrico anidro, g/100ml -.- 0,25
4.2.1.2.11. Refresco de tamarindo

Max Min
polpa de tamarindo, no minimo com 6,00 BRIX, % -.- 6
V/V)
AcUcar asp
Acidez titulavel tartarico, g/100ml -.- 0,12
4.2.1.2.12. Refresco de mangaba

Max Min
polpa de mangaba, no minimo com 7° Brix, %(V/V) -.- 15
Aclcar qsp
Acidez titulavel, em &cido citrico, g/100ml -.- 0,15
4.2.1.2.13. Refresco de caja

Max Min
suco de caji, no minimo com 8° de Brix, %(V/V) -.- 20
AcUcar asp
Acidez titulavel, em &cido citrico ,g/100ml -.- 0,25
4.2.1.2.14. Refresco de caju

Max Min
suco de caju, no minimo com 10° Brix, %(V/V) -.- 10
Aclcar qasp
Acidez titulavel em acido citrico, g/100ml -.- 0,07
4.2.1.2.15. Refresco de guarana

Max Min
semente de guarana (género Paullinia) ou o seu -.- 0,02
equivalente em extrato, na bebida, g/100ml
Aclcar qsp
4.2.1.2.16. Refresco de vegetais

Max Min
suco ou sumo de verduras ou legumes ou parte de -.- 10
vegetal, %(V/V)
Acucar asp




4.2.1.2.17. Refresco de extratos vegetais

Max Min
extratos vegetais naturais gasp
AcUcar asp
4.2.1.2.18. Refresco misto ou bebida mista de frutas

Max Min
suco ou polpa de mais de uma fruta, %(V/V) -.- 10
Acucar asp
4.2.1.2.19. Refresco misto ou bebida mista de vegetais

Max Min
suco ou sumo de uma ou mais de uma verdura, -.- 10
legume, ou de parte do vegetal ou extrato vegetal,
% (V/V)
AcUcar qasp
4.2.1.2.20. Refresco misto ou bebida mista de frutas e vegetais

Max Min
suco ou sumo de mais de uma fruta, verdura, legume, -.- 10
ou de parte do vegetal, %(V/V)
Aclcar asp

4.2.1.2.21. Os refrescos deverdo apresentar componentes principais e
secundarios proprios do suco ou da polpa, ou dos extratos vegetais, ou parte dos
vegetais, em proporc¢éo correspondente a quantidade adicionada.

4.2.1.2.22. Os refrescos, cujos percentuais de polpa de frutas ndo foram
definidos nos itens acima, deverdo conter no minimo o mesmo teor equivalente de
suco de fruta.

4.2.1.2.23. O refresco que for adicionado em sua composicdo de cafeina
(trimetilxantina) natural, ou sintética, ndo deverd ter o limite de cafeina superior a
vinte miligramas por cem mililitros do produto a ser consumido.

4.2.1.2.24. O refresco que contiver semente de guarana (género Paullinia), ou
seu equivalente em extrato, devera apresentar os quantitativos dos componentes
secundarios do guarand, proibida a adicdo de cafeina sintética ou da obtida de outro
vegetal.

4.2.1.2.25. O Refresco que apresentar caracteristica organoléptica prdépria da
matéria - prima natural de sua origem, ou cujo nome se lhe assemelhe, contera,
obrigatoriamente, esta matéria - prima nas quantidades minimas estabelecidas.

4.2.1.2.26. O Refresco que nao atender ao disposto no item 4.2.1.2.25 sera
denominado de "Artificial".

4.2.1.2.27. Nao sera permitida a associacdo de acUcares e edulcorantes
hipocaldricos e nédo - caléricos na fabricagéo de refresco.

4.2.1.2.28. O Refresco de guarana nao podera ser adicionado de cumarina.

4.2.1.2.29. O Refresco devera apresentar as caracteristicas organolépticas
proprias da matéria prima de sua origem.

4.2.1.2.30. O Refresco deverad ser conservado por meios fisicos ou pelo
emprego de conservadores quimicos previstos em norma especifica.

4.2.1.2.31. Os refrescos cujos percentuais de suco, ou de polpa de fruta, ndo
foram definidos na presente norma, serdo estabelecidos em ato administrativo
complementar.

4.2.2. Acondicionamento:




4.2..2.1.A embalagem do produto devera obedecer aos padrbes estabelecidos
na legislacao.

4.2..2.2. O Refresco ndo devera ter suas caracteristicas organolépticas e
composicdo alteradas pelos materiais dos recipientes, dos equipamentos utilizados no
seu processamento e na comercializacao .

5. ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIN ELABORACAO
Poderdo ser utilizados os aditivos e os coadjuvantes aprovados na Resolucéao
MERCOSUL/GMC 86/96 e em legislacdo especifica

6. CONTAMINANTES

6.1. Residuos de pesticidas (praguicidas)

Os residuos de Defensivos Agricolas do Refresco somente poderdo resultar
daqueles autorizados na cultura do vegetal utilizado, e correspondente aos limites de
tolerancia fixados pelo 6rgdo competente do Ministério da Saude.

6.2. Outros contaminantes: O Refresco ndo podera conter substancias minerais
Oou organicas toxicas em quantidade perigosa para a salude humana, observado o
estabelecido pela legislacdo especifica.

7. HIGIENE

7.1. Os estabelecimentos de producdo do Refresco deverdo atender as
condi¢cdes higiénicas fixadas nas Normas Sanitarias aplicaveis as estabelecimentos de
bebidas em geral.

O Refresco devera obedecer aos padrdes microbiolégicos estabelecidos pelo
Ministério da Saude.

8. PESOS E MEDIDAS
Quanto aos pesos e medidas sera observada a legislagdo Federal especifica.

9. ROTULAGEM

9.1. O Refresco que contiver matéria-prima natural e for adicionado de corante
e aromatizante artificiais, em conjunto ou separadamente, devera conter em seu rétulo
as expressdes "colorido artificialmente” ou "aromatizado artificialmente"”, de forma
legivel e contrastante, com caracteres graficos em dimensao minima correspondendo a
um terco da maior letra do maior termo grafico usado para os demais dizeres,
excetuada a marca, ndo podendo ser inferior a dois milimetros.

9.2. Os Refrescos que nao contiverem a matéria-prima natural de sua origem,
terdo sua denominacao seguida da palavra "Artificial”, e da expressdo "Sabor de ..."
acrescida do nome da matéria-prima substituida, declarada de forma legivel e visivel
de mesma cor e em dimensdes graficas minimas ndo inferiores a metade da maior
letra do maior termo grafico usado para os demais dizeres, excetuada a marca.

9.3. Os Refrescos artificiais deverdo mencionar nos seus roétulos sua
denominacgédo, de forma visivel e legivel, da mesma cor e dimensdo minima
correspondendo a metade da maior letra do maior termo grafico usado para os demais
dizeres, excetuando-se a marca, sendo vedada a declaracdo, designhacédo, figura ou
desenho que induza a erro de interpretacdo ou possa provocar duvida sobre a origem,
natureza ou composicao.

9.4. Deveréao ser obedecidas as Normas estabelecidas pelo Regulamento da Lei
n° 8.918 de 14 de julho de 1994, aprovado pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro
de 1997, e sua legislacdo complementar, bem como a Lei n°. 8.078, de 11 de
setembro de 1990.

10. METODOS DE ANALISES



Os métodos oficiais de analises sdo os estabelecidos em atos Administrativos do
Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

11. AMOSTRAGEM

A colheita de amostra sera feita de acordo com as disposi¢cdes do Artigo 117 e
seus paragrafos, do Regulamento da Lei n° 8.918 de 14 de julho de 1994, aprovado
pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro de 1997, e atos administrativos do Ministério
da Agricultura e do Abastecimento.

12. DISPOSICOES GERAIS

Os casos omissos serdo resolvidos pela Coordenadoria de Inspeg¢do Vegetal
(CIV), do Departamento de Inspecdo Vegetal (DDIV) da Secretaria de Defesa
Agropecuéria.



REGULAMENTO TECNICO PARA FIXACAO DOS PADROES DE
IDENTIDADE E QUALIDADE PARA REFRIGERANTE

1. ALCANCE
1.1. Objetivo: Fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade a
que devera obedecer o Refrigerante.

Ambito de Aplicacdo: O presente Regulamento se aplica ao Refrigerante.

2. DESCRICAO

2.1. Definicdo

2.1.1. Refrigerante é a bebida gaseificada, obtida pela dissolugdo em agua
potavel, de suco ou extrato vegetal de sua origem, adicionada de aguUcares.

2.1.2. O refrigerante devera ser obrigatoriamente saturado de diéxido de
carbono industrialmente puro.

2.2. Classificacdo / Designacao:

2.2.1 Refrigerante de (nome da fruta) , o que contiver por base suco ou polpa
da fruta.

2.2.2. Refrigerante de Extrato de (nome do vegetal), o que contiver por base
extrato vegetal.

2.2.3. Refrigerante de (nome da fruta ou do vegetal), o que contiver por base
suco ou extrato vegetal ou suco de parte do vegetal de sua origem.

2.2.4. Refrigerante de (nome da fruta ou vegetal) com aroma de (nome da
fruta ou do vegetal), o que contiver por base suco de fruta e aroma natural, tendo
predominéancia do sabor do aroma.

2.2.5. Refrigerante Misto de (nome das frutas), o que contiver por base dois ou
mais sucos das frutas.

2.2.6. Refrigerante Misto de (nome da fruta, ou dos vegetais), o que contiver
por base suco(s) das frutas, extrato(s) de vegetal (is) ou suco(s) de parte do vegetal
de sua origem,

2.2.7. Refrigerante de (nome da fruta, ou vegetal) com aroma de (Fruta ou
vegetal de origem), o que contiver sucos de frutas, ou extratos vegetais, ou suco(s)de
fruta (s), extrato(s) vegetal(is) e suco(s) de parte do(s) vegetal(is) e aroma, tendo
predominéancia do sabor do aroma.

2.2.8. Refrigerante de Limdo ou Soda Limonada, o que contiver por base suco
de limé&o.

2.2.9. Refrigerante de Guarana, o que contiver por base semente de guarana
ou seu equivalente em extrato de guarana.

2.2.10. Refrigerante de Cola, o que contiver por base a noz de cola ou extrato
de noz de cola.

3. REFERENCIAS

3.1. Normas estabelecidas pelo Regulamento da Lei n® 8.918 de 14 de julho de
1994, aprovado pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro de 1997.

3.2. MERCOSUL/GMC/RESOLUCAO N o 86/96 - Regulamento Técnico do
MERCOSUL sobre aditivos a serem empregados segundo as Boas Praticas de
Fabricagdo (BPF).

3.3. Resolugdo CNS/MS N o 04/88.

4. COMPOSICAO E REQUISITOS
Composicao



4.1.1. Ingredientes basicos

4.1.1.1. Suco de fruta, para os refrigerantes a base de suco de fruta.

4.1.1.2. Suco de vegetal, para os refrigerantes a base de suco de legumes,
verduras e de parte de vegetais.

4.1.1.3. Extrato vegetal, para os refrigerantes a base de extrato vegetal.

4.1.1.4. Quinino ou seus sais, para os refrigerantes que contiverem por base o
quinino ou seus sais.

4.1.1.5. Noz de cola ou extrato de Noz de Cola, para os refrigerantes de cola.

4.1.1.6. Semente de guarana (género Paullinia) ou seu equivalente em extrato
de guarana, para o refrigerante de guarana.

4.1.1.7. AgUcar - sacarose (agucar refinado ou cristal) que poderd ser
substituida total ou parcialmente por sacarose invertida, frutose, glicose e seus
xaropes.

4.1.1.8. Agua: A agua atendera, obrigatoriamente, as normas e os padrdes de
potabilidade da agua, aprovadas em legislacdo especifica.

4.1.1.9. Diéxido de carbono (gas carbdnico): O gas carbbdnico devera ser
industrialmente puro e na quantidade minima dissolvida de 1,0 V (volume de diéxido
de carbono).

O volume de diéxido de carbono é definido como a quantidade de gas dissolvida
em dado volume de agua sob a pressdo atmosférica (760 mm de Hg) e a +15,5°C.

4.1.2. Ingredientes opcionais:

4.1.2.1.0 refrigerante podera ser adicionado de outras matérias-primas naturais
de frutas ou de vegetais, sob a forma de macerados, extratos e 6leos essenciais, desde
que comprovada mente inOcuos a satide humana.

4.1.2.2. Aromatizante: Poderdo ser utilizados os aprovados em legislacdo
especifica.

4.2. Requisitos:

4.2.1. Caracteristicas sensoriais e fisico-quimicas.

4.2.1.1. As caracteristicas sensoriais e fisico-quimicas deverdo estar em
consonancia com a composicao do produto.



4.2.1.2 Caracteristicas fisico-quimicas

4.2.1.2.1. Refrigerante de uva

Max Min
Suco de uva, no minimo com 14° BRIX, %(V/V) -.- 10
Aclcar qasp
Acidez titulavel, em acido tartarico, g/100ml -.- 0,03
4.2.1.2..2 Refrigerante de laranja

Max Min
Suco de laranja, no minimo com 10,5°BRIX, %(V/V) -.- 10
AcUcar asp
Acidez titulavel, em &cido citrico anidro, g/100ml -.- 0,1
4.2.1.2.3. Refrigerante de abacaxi

Max Min
Suco de abacaxi, no minimo com 10,0° BRIX, %(V/V) -.- 10
AcUcar asp
Acidez titulavel, em acido citrico anidro, g/100ml -.- 0,07
4.2.1.2.4. Refrigerante de macga

Max Min
Suco de macd, no minimo com 10° BRIX, %(V/V) -.- 5
Aclcar qsp
Acidez tituldvel em &cido malico, g/100ml -.- 0,02
4.2.1.2.5. Refrigerante de péra

Max Min
Suco de péra, ho minimo com 10° BRIX, %(V/V) -.- 5
AcUcar asp
Acidez titulavel em acido malico, g/100ml -.- 0,03
4.2.1.2.6. Refrigerante de maracuja

Max Min
Suco de maracuji, ho minimo com 9° BRIX, %(V/V) -.- 3
Aclcar qasp
Acidez titulavel, em acido citrico anidro, g/100ml -.- 0,06
4.2.1.2.7. Refrigerante de limdo ou soda limonada

Max Min
Suco de limdo, no minimo com 5% de acidez, em -.- 2,5
acido citrico, % V/V
Aclcar qsp
Acidez titulavel, em &cido citrico, g/100ml -.- 0,125

10




4.2.1.2.8. Refrigerante de guarana

Max Min
Semente de guarana ou seu equivalente em extrato -.- 20
(mg/100ml)
Acucar asp
Acidez titulavel em &cido citrico, g/100ml -.- 0,1
Cafeina em mg/100ml -.- 0,6
Tanino em mg/100ml -.- 1,0
4.2.1.2.9. Refrigerante de cola

Max Min
Semente de noz de cola ou extrato de noz de cola asp
Acucar asp
Acidez titulavel em &cido citrico, g/100ml -.- 0,065
Cafeina em mg/100ml 20,0 -.-
4.2.1.2.10. Agua tdnica da Quinina

Max Min
Quinino ou seus sais (em quinino anidro) mg/100ml 7,0 2,0
AcUcar asp
Acidez titulavel, em &cido citrico anidro qsp
4.2.1.2.11. Refrigerante de vegetais

Max Min
Suco ou sumo de verduras ou legumes ou parte de -.- 10
vegetal, %(V/V)
AcUcar asp
4.2.1.2.12. Refrigerante de extratos vegetais

Max Min
Extratos vegetais naturais asp
Aclcar qsp
4.2.1.2.13. Refrigerante misto de frutas

Max Min
Suco de mais de uma fruta, %(V/V) -.- 5
Aclcar qasp
4.2.1.2.14. Refrigerante misto de vegetais

Max Min
Suco ou sumo de uma ou mais de uma verdura, -.- 10
legume, ou de parte do vegetal, ou extrato vegetal,
% (V/V)
Aclcar qsp
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4.2.1.2.15. Refrigerante misto frutas e vegetais

Max Min
Suco ou sumo de mais de uma fruta, verdura, -.- 5
legume, ou parte de um vegetal ou extrato de mais
de um vegetal, %(V/V)
Aclcar qasp

4.2.1.2.16. Os refrigerantes deverdo apresentar componentes principais e
secundarios proéprios do suco ou extratos vegetais, ou de parte dos vegetais, em
proporgéo correspondente a quantidade adicionada.

4.2.1.2.17. O refrigerante que apresentar caracteristica organoléptica prépria
da matéria - prima natural de sua origem, ou cujo nome se |lhe assemelhe, contera,
obrigatoriamente, esta matéria - prima, nas quantidades minimas estabelecidas.

4.2.1.2.18. O refrigerante que ndo atender ao disposto no item 4.2.1.2.17. sera
denominado de" Artificial”.

4.2.1.2.19. O refrigerante de cola que for adicionado em sua composicao de
cafeina (trimetilxantina) natural, ou sintética, ndo devera ter o limite de cafeina
superior a vinte miligramas por cem mililitros do produto a ser consumido.

4.2.1.2.20. O refrigerante que contiver semente de guarana (género Paullinia),
ou seu equivalente em extrato, devera apresentar os quantitativos dos componentes
secundéarios do guarana, proibida a adi¢cdo de cafeina sintética ou da obtida de outro
vegetal.

4.2.1.2.21. O refrigerante de guarana ndo podera ser adicionado de "cumarina"
ou seus derivados.

4.2.1.2.22. Nao sera permitida a associacdo de aclUcares e edulcorantes
hipocaléricos e ndo - caldricos na fabricacdo de refrigerante.

4.2.1.3. O refrigerante deverd apresentar as caracteristicas organolépticas
préoprias da matéria prima de sua origem.

4.2.1.4. O refrigerante devera ser conservado por meios fisicos ou pelo
emprego de conservadores quimicos previstos em norma especifica.

4.2.2. Acondicionamento

4.2.2.1.A embalagem do produto devera obedecer aos padrdes estabelecidos na
legislacao.

4.2.2.2. O refrigerante ndo devera ter suas caracteristicas organolépticas e
composicdo alteradas pelos materiais dos recipientes, dos equipamentos utilizados no
seu processamento e na comercializacao.

5. ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA/ ELABORACAO
Poderdo ser utilizados os aditivos e os coadjuvantes aprovados em legislacdo
especifica

6. CONTAMINANTES

6.1. Residuos de pesticidas (praguicidas): Os residuos de Defensivos Agricolas
do Refrigerante somente poderéo resultar daqueles autorizados na cultura do vegetal
utilizado, e correspondentes aos limites de tolerancia fixados pelo 6rgdo competente
do Ministério da Saude.

6.2. Outros contaminantes: O refrigerante ndo podera conter substancias
minerais ou organicas toxicas em quantidade perigosa para a sadde humana,
observado o estabelecido pela legislacdo especifica.

7. HIGIENE
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7.1. Os estabelecimentos de producdo do Refrigerante deverdo atender as
condi¢cdes higiénicas fixadas nas Normas Sanitarias aplicaveis aos estabelecimentos de
bebidas em geral.

7.2. O refrigerante deverd obedecer aos padrdes microbiolégicos estabelecidos
pelo Ministério da Saude.

8. PESOS E MEDIDAS
Quanto aos pesos e medidas sera observada a legislacdo Federal especifica.

9. ROTULAGEM

9.1. O refrigerante que contiver matéria - prima natural e for adicionado de
corante e aromatizante artificiais, em conjunto ou separadamente, devera conter em
seu rotulo as expressdes "colorido artificialmente" ou "aromatizado artificialmente", de
forma legivel e contrastante, com caracteres graficos em dimensao minima
correspondendo a um ter¢co da maior letra do maior termo grafico usado para os
demais dizeres, excetuada a marca, ndo podendo ser inferior a dois milimetros.

Quando estas expressdes forem impressas na capsula de vedacdo, os dizeres
deverdo apresentar dimensdes minimas de um milimetro.

9.2. Os refrigerantes que ndo contiverem a matéria-prima natural de sua
origem terdo sua denominacdo seguida palavra "Artificial”, e da expressao "Sabor de

" acrescida do nome da matéria-prima substituida, declarada de forma legivel e
visivel, da mesma cor e dimensao minima correspondendo a metade da maior letra do
maior termo gréafico usado para os demais dizeres, excetuando-se a marca.

9.3. Os refrigerantes artificiais deverdo mencionar nos seus roétulos sua
denominacdo, de forma visivel e legivel, da mesma cor e dimensdo minima
correspondendo a metade da maior letra do maior termo gréafico usado para os demais
dizeres, excetuando-se a marca, sendo vedada a declaragcédo, desighacao, figura ou
desenho que induza a erro de interpretacdo ou possa provocar duvida sobre a origem,
natureza ou composicao.

9.4. O refrigerante de cola que contiver cafeina abaixo de 1,5mg/100ml devera
declarar no rétulo a expressédo "descafeinado".

9.5. Deveréo ser obedecidas as Normas estabelecidas pelo Regulamento da lei
n° 8.918 de 14 de julho de 1994, aprovado pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro
de 1997, bem como a Lei n.o 8.078, de 11 de setembro de 1990.

10. METODOS DE ANALISES
Os métodos oficiais de analises sdo os estabelecidos em atos Administrativos do
Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

11. AMOSTRAGEM

A colheita de amostra sera feita de acordo com as disposi¢cdes do Artigo 117 e
seus paragrafos, do Regulamento da lei n°® 8.918 de 14 de julho de 1994, aprovado
pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro de 1997.

12. DISPOSICOES GERAIS

Os casos omissos serao resolvidos pela Coordenadoria de Inspecdo Vegetal
(C1V), do Departamento de Defesa e Inspec¢ao Vegetal (DDIV) da Secretaria de Defesa
Agropecuaéria.
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REGULAMENTO TECNICO PARA FIXACAO DOS PADROES DE
IDENTIDADE E QUALIDADE PARA PREPARADO OU CONCENTRADO LIiQUIDO PARA
REFRESCO OU REFRIGERANTE

1. ALCANCE

1. 1. Objetivo: Fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade a
que devera obedecer o Preparado ou Concentrado Liquido Para Refresco ou
Refrigerante.

1.2. Ambito de Aplicacdo: O presente Regulamento se aplica ao Preparado ou
Concentrado Liquido para Refresco ou Refrigerante.

2. DESCRICAO

2.1. Definicdo

2.1.1. Preparado ou Concentrado Liquido para Refresco € a bebida que contiver
suco, ou polpa de fruta, ou extrato vegetal ou parte do vegetal, aclcar e agua potavel,
preparada através de processo tecnolégico adequado, que assegure a sua
apresentacdo e conservacdo até o momento de consumo.

2.1.2. Preparado ou Concentrado Liquido para Refrigerante é a bebida que
contiver suco de fruta, extrato vegetal ou de parte do vegetal de sua origem, agucar e
agua potavel, preparada através de processo tecnoldgico adequado, que assegure a
sua apresentacdo e conservacdo até o momento de consumo.

2.1.3. Ao Preparado ou Concentrado Liquido para Refrigerante devera ser
adicionado de agua potavel e diéxido de carbono, industrialmente puro, para o seu
consumo.

2.1.4. Ao Preparado Liquido para Refresco deveréa ser adicionado unicamente de
agua potavel, para o seu consumo.

2.1.5 Preparado ou Concentrado Liquido para Refresco (sem acucar) é a bebida
que contiver suco, ou polpa de fruta, ou extrato vegetal ou parte do vegetal, e agua
potavel, preparada através de processo tecnoldgico adequado, que assegure a sua
apresentacdo e conservacdo até o momento de consumo.

2.1.6. Preparado ou Concentrado Liquido para Refrigerante (sem acguUcar) é a
bebida que contiver suco de fruta, extrato vegetal ou de parte do vegetal de sua
origem e agua potavel, preparada através de processo tecnolégico adequado, que
assegure a sua apresentacdo e conservagdo até o momento de consumo.

2.2. Classificagédo! Designacéo

2.2.1. Preparado ou Concentrado Liquido para Refresco ou Bebida de (nome da
fruta) , o que contiver por base suco ou polpa da fruta.

2.2.2. Preparado ou Concentrado Liquido para Refresco ou Bebida de (nome da
fruta ou do vegetal), o que contiver por base suco ou polpa da fruta, extrato vegetal
ou suco de parte do vegetal de sua origem.

2.2.3. Preparado ou Concentrado Liquido Para Refresco ou Bebida de Extrato de
(nome do vegetal que Ihe deu origem), o que contiver por base extrato vegetal.

2.2.4. Preparado ou Concentrado Liquido para Refresco ou Bebida de (nome da
fruta ou do vegetal) com aroma de (nome do vegetal), o que contiver por base suco ou
polpa da fruta e aroma natural, tendo predominancia do sabor do aroma.

2.2.5. Preparado ou Concentrado Liquido para Refresco Misto ou Bebida Mista
de (nome das frutas), o que contiver por base dois ou mais sucos, ou polpas da (s)
frutas, ou suco(s) e polpa (s) da (s) frutas.

2.2.6. Preparado ou Concentrado Liquido para Refresco Misto ou Bebida Mista
de (nome das fruta(s), do(s) extrato(s) vegetal(is) ou do(s) vegetal(is), o que contiver
por base dois ou mais sucos ou polpas de frutas, ou extratos vegetais, ou sucos de
partes dos vegetais, ou as suas misturas.
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2.2.7. Preparado ou Concentrado Liquido para Refresco Misto ou Bebida Mista
de (nome da(s) fruta(s) ou do(s) vegetal(is),ou do(s) extrato(s) vegetal(is» com
Aroma de (vegetal de origem), o que contiver por base dois ou mais sucos ou polpas
de frutas, ou extratos vegetais, ou sucos de partes dos vegetais, ou as suas misturas e
de aroma, tendo predominancia do sabor do aroma.

2.2.8. Preparado ou Concentrado Liquido para Refresco ou Bebida de Laranja ou
Laranjada, o que contiver por base suco de laranja.

2.2.9. Preparado ou Concentrado Liquido para Refresco ou Bebida de Lim&o ou
Limonada, o que contiver por base suco de limao.

2.2.10. Preparado ou Concentrado Liquido Para Refresco ou Bebida de Guarana,
0 gJe contiver por base semente de guarana ou extrato de guarana.

2.2.11. Preparado ou Concentrado Liquido Para Refresco ou Bebida de Cola, o
que contiver por base a noz de cola ou extrato de noz de cola.

2.2.12. Preparado ou Concentrado Liquido Para Refrigerante de (nome da fruta)
, 0 que contiver por base suco da fruta.

2.2.13. Preparado ou Concentrado Liquido para Refrigerante de (nome do
vegetal), o que contiver por base extrato vegetal ou suco de parte do vegetal de sua
origem.

2.2.14. Preparado ou Concentrado Liquido para Refrigerante de (nome da fruta
ou do vegetal) com aroma de (nome da fruta ou do vegetal), o que contiver por base
suco da fruta e aroma natural, tendo predominancia do sabor do aroma.

2.2.15. Preparado ou Concentrado Liquido para Refrigerante Misto de (nome
das frutas), o que contiver por base dois ou mais sucos das frutas.

2.2.16. Preparado ou Concentrado Liquido para Refrigerante Misto de (nome
dos vegetais de origem), o que contiver por base dois ou mais extratos vegetais ou
sucos de parte de vegetais.

2.2.17. Preparado ou Concentrado Liquido para Refrigerante Misto de (nome da
fruta, ou dos vegetais), o que contiver por base dois ou mais sucos de frutas ou
extratos ou sucos de parte do vegetal, ou suco(s) de fruta(s) , extrato(s) vegetal(is) e
suco(s) de parte do(s) vegetal(is).

2.2.18. Preparado ou Concentrado Liquido para Refrigerante Misto de (nome da
fruta ou do vegetal) com Aroma de (vegetal de origem), o que contiver por base dois
ou mais sucos de frutas ou extratos vegetais, ou sucos de parte dos vegetais, ou
suco(s) de fruta(s) , extrato(s) vegetal(is) ou suco(s) de parte do(s) vegetal(is) e de
aroma, tendo predominancia do sabor do aroma.

2.2.19. Preparado ou Concentrado Liquido para Refrigerante de Lim&o ou Soda
Limonada, o que contiver por base suco de limao.

2.2.20. Preparado ou Concentrado Liquido para Refrigerante de Guarana, o que
contiver por base semente de guarana ou extrato de guarana.

2.2.21. Preparado ou Concentrado Liquido para Refrigerante de Cola, o que
contiver por base a noz de cola ou extrato de noz de cola.

2.2.22. Preparado ou Concentrado Liquido para Agua Ténica de Quinino, o que
contiver por base o quinino ou seus sais.

2.2.23. Preparado ou Concentrado Liquido para Refrigerante de Gengibre, o que
contiver por base o gengibre ou extrato de gengibre.

2.2.24. O Preparado ou Concentrado Liquido para Refresco ou Refrigerante
Artificial terd sua denominacdo seguida da palavra "Artificial", e da expressdo "Sabor
de..." acrescida do nome da matéria-prima substituida.

2.2.25. Ao Preparado ou Concentrado Liquido para Refresco Artificial € vedado o
uso da denominacdo "bebida de fruta, ou de extrato vegetal ou de parte do vegetal”
em substituicdo & denominacao "refresco".
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2.2.26. Os Preparados ou Concentrados Liquidos para Refrescos ou
Refrigerantes que ndo contiverem aclUcar em suas composicbes, terdo suas
denominagdes acrescidas da expressao "sem acucar".

3. REFERENCIAS
3.1. Normas estabelecidas pelo Regulamento da Lei n° 8.918 de 14 de julho de
1994, aprovado pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro de 1997.

3.2. MERCOSUL/GMC/RESOLUCAO N o 86/96 - Regulamento Técnico do MERCOSUL
sobre aditivos a serem empregados segundo as Boas Praticas de Fabricacdo (BPF).
3.3. Resolugdo CNS/MS N o 04/88.

4. COMPOSICAO E REQUISITOS

4.1. Composicao

4.1.1. Ingredientes bésicos

4.1.1.1. Suco de fruta, para o preparado liquido que contiver por base o suco de
fruta.

4.1.1.2. Polpa de fruta, para o preparado liquido que contiver polpa de fruta.

4.1.1.3. Suco de vegetal ou de parte do vegetal, o que contiver por base suco
de verduras, legumes, e de parte de vegetais.

4.1.1.4. Extrato de vegetal, para o preparado liquido que contiver por base o
extrato de vegetal.

4.1.1.5. Quinino e seus sais, para o preparado liquido que contiver por base o
quinino ou seus sais.

4.1.1.6. Noz de cola ou extrato de noz de cola, para o preparado liquido, o que
contiver por base a noz de cola ou extrato de noz de cola.

4.1.1.7. Semente de Guarana (género Paullinia) ou seu equivalente em extrato
de guarana para o preparado liquido, o que contiver por base semente ou extrato de
guarana.

4.1.1.8. AcglUcar - sacarose (acucar refinado ou cristal) que podera ser
substituida total ou parcialmente por sacarose invertida, frutose , glicose e seus
xaropes.

4.1.1.9. Agua: A Agua atendera ,obrigatoriamente, as normas e os padrdes de
potabilidade da agua, aprovados em legislacdo especifica.

4.1.2. Ingredientes opcionais

4.1.2.1. O Preparado ou Concentrado Liquido para Refresco e Refrigerante,
podera ser adicionado de outras rnatérias-primas naturais de frutas ou de vegetais,
sob a forma de macerados extratos e 6leos essenciais, desde que comprovadamente
in6cuo a saude humana.

4.1.2.2. Aromatizante: Poderdo ser utilizados os aprovados em legislagdo
especifica.

4.2. Requisitos:

4.2.1. Caracteristicas sensoriais e tisico-quimicas:

4.2.1.1. As caracteristicas sensoriais e fisico-quimicas deverdo estar em
consonancia com a composic¢do do produto.

4.2.1.2. O preparado ou concentrado liquido para refresco ou refrigerante,
quando diluido para consumo devera ter a sua composi¢cdo de acordo com os limites
fixados nos Padrbes de ldentidade e Qualidade para o respectivo refrigerante ou
refresco.

4.2.1.3. O preparado ou concentrado liquido para refresco ou refrigerante que
apresentar caracteristica organoléptica préopria da matéria - prima natural de sua
origem, ou cujo nome se lhe assemelhe, contera, obrigatoriamente, esta matéria -
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prima, nas quantidades minimas estabelecidas nos Padrbées de Identidade e Qualidade
para refresco e refrigerante, no produto diluido.

4.2.1.4. O preparado ou concentrado liquido para refresco ou refrigerante que
nao atender ao disposto no item 4.2.1.3. sera denominado de " Artificial ".

4.2.1.5. Nao sera permitida a associacdo de acgUcares e edulcorantes
hipocaléricos e ndo - caldricos na fabricacdo do preparado ou concentrado liquido para
refresco ou refrigerante.

4.2.1.6. O preparado liquido para refresco ou refrigerante que for adicionado
em sua composicao de cafeina trimetilxantina) natural, ou sintética, ndo devera ter o
limite de cafeina superior a vinte miligramas por cem mililitros do produto a ser
consumido.

4.2.1.7. O preparado ou concentrado liquido para refresco ou refrigerante que
contiver semente de guarana (género Paullinia), ou seu equivalente em extrato,
devera apresentar os quantitativos dos componentes secundarios do guarana, proibida
a adicao de cafeina sintética ou da obtida de outro vegetal.

4.2.1.7. O preparado ou concentrado liquido para refresco ou refrigerante
devera apresentar as caracteristicas organolépticas préprias da matéria prima de sua
origem.

4.2.1.8. O preparado ou concentrado liquido para refresco ou refrigerante
deveréa ser conservado por meios fisicos ou pelo emprego de conservadores quimicos
previstos em norma especifica.

4.2.2. Acondicionamento

4.2.2.1. A embalagem do produto devera obedecer aos padrbes estabelecidos
na legislacgao.

4.2.2.2. O preparado ou concentrado liquido para refresco ou refrigerante néao
deveré ter suas caracteristicas organolépticas e composicdo alteradas pelos materiais
dos recipientes, dos equipamentos utilizados no seu processamento e comercializagéo .

5. ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA / ELABORACAO

Poderdo ser utilizados os aditivos e os coadjuvantes aprovados na Resolucao
MERCOSUUGMCI N° 86/96 - Regulamento Técnico do MERCOSUL sobre aditivos a
serem Empregados Segundo as Boas Praticas de Fabricacdo (BPF), bem como os
aprovados em legislacdo especifica.

6. CONTAMINANTES

6.1. Residuos de pesticidas (praguicidas): Os residuos de Defensivos Agricolas
do preparado ou concentrado liquido para refresco ou refrigerante somente poderao
resultar daqueles autorizados na cultura do vegetal utilizado, e correspondentes aos
limites de tolerancia fixados pelo 6rgdo competente do Ministério da Saude.

6.2.. Outros contaminantes: O Preparado ou Concentrado Liquido para Refresco
ou Refrigerante ndo poderd conter substancias minerais e/ou organicas téxicas em
quantidade perigosa para a saude humana, observado o estabelecido pela legislacdo
especifica.

7. HIGIENE

7.1. Os estabelecimentos de producdo do preparado ou concentrado liquido
para refresco ou refrigerante deverdo atender as condi¢des higiénicas fixadas nas
Normas Sanitarias aplicaveis a estabelecimentos de bebidas em geral.

7.2. O preparado ou concentrado liquido para refresco ou refrigerante devera
obedecer aos padrbes microbioldgicos estabelecidos pelo Ministério da Saude.

8. PESOS E MEDIDAS
Quanto aos pesos e medidas sera observada a legislacdo Federal especifica.
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9. ROTULAGEM

9.1. O preparado ou concentrado liquido para refresco e refrigerante que
contiver matéria-prima natural e for adicionado de corante e aromatizante artificiais,
em conjunto ou separadamente, devera conter em seu rétulo as expressdes "colorido
artificialmente" ou "aromatizado artificialmente”, de forma legivel e contrastante, com
caracteres graficos em dimensao minima correspondendo a um ter¢o da maior letra do
maior termo grafico usado para os demais dizeres, excetuando-se a marca, nhao
podendo ser inferior a dois milimetros.

9.2. Os preparados ou concentrados liquidos para refresco ou refrigerante que
ndo contiverem a matéria-prima natural de sua origem terdo sua denominacao seguida
da palavra "Artificial", e da expressdo "Sabor de ..." acrescida do nome da matéria -
prima substituida, declarada de forma legivel e visivel, da mesma cor e em dimensdes
graficas minimas nao inferiores a metade da maior letra do maior termo grafico usado
para os demais dizeres, excetuada a marca.

9.3. Os preparados ou concentrados liquidos para refresco ou refrigerantes
artificiais deverao mencionar nos seus rétulos sua denominacédo, de forma visivel e
legivel, da mesma cor e dimensao minima correspondendo a metade da maior letra do
maior termo gréafico usado para os demais dizeres, excetuando - se a marca, sendo
vedada a declaracdo, designacdo, figura ou desenho que induza a erro de
interpretacdo ou possa provocar duvida sobre a origem, natureza ou composicao.

9.4. Os preparados ou concentrados liquidos para refresco ou refrigerantes sem
acucar deverdo mencionar nos seus rotulos sua denominacgédo, de forma visivel e
legivel, da mesma cor e dimensdo minima correspondendo a metade da maior letra do
maior termo grafico usado para os demais dizeres, excetuando-se a marca, sendo
vedada a declaragcdo, designacdo, figura ou desenho que induza a erro de
interpretacdo ou possa provocar duvida sobre a origem, natureza ou composi¢ao.

9.5. Deverao ser obedecidas as Normas estabelecidas pelo Regulamento da lei
n° 8.918 de 14 de setembro de 1994, aprovado pelo Decreto n° 2.314 de 04 de
setembro de 1997, bem como a lei n.o 8.078, de 11 de setembro de 1990.

10. METODOS DE ANALISES
Os métodos oficiais de analises sdo os estabelecidos em atos Administrativos do
Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

11. AMOSTRAGEM

A colheita de amostra sera feita de acordo com as disposi¢cdes do Artigo 117 e
seus paragrafos, do Regulamento da lei n® 8.918 de 14 de setembro de 1994,
aprovado pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro de 1997, e atos administrativos do
Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

12. DISPOSICOES GERAIS

Os casos omissos serdo resolvidos pela Coordenadoria de Inspeg¢dao Vegetal
(C1V), do Departamento de Defesa e Inspecado Vegetal (DDIV) da Secretaria de Defesa
Agropecuéria.
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REGULAMENTO TECNICO PARA FIXACAO DOS PADROES DE
IDENTIDADE E QUALIDADE PARA PREPARADO SOLIDO PARA REFRESCO

1. ALCANCE

1.1. Objetivo: Fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade a
que deverédo obedecer os Preparados Soélidos para Refresco.

1.2. Ambito de Aplicacdo :O presente regulamento se aplica aos Preparados
Sélidos para elaboracédo de Refresco.

2. DESCRICAO

2.1. Definicdo: Preparado Sdélido para Refresco € o produto a base de suco ou
extrato vegetal de sua origem e acuUcares, podendo ser adicionado de edulcorantes
hipocaléricos e nao-caldricos, destinado a elaboracdo de bebida, para o consumo
imediato, pela adicdo de agua potavel.

2.2. Classificacdo/Designhacéo

2.2.1. Preparado Sdélido para Refresco ou Bebida de (nome da fruta) , o que
contiver por base suco desidratado da fruta.

2.2.2. Preparado Sdélido para Refresco ou Bebida de (nome da fruta ou do
vegetal), o que contiver por base suco ou polpa da fruta desidratados, extrato vegetal
ou suco desidratado da parte do vegetal de sua origem.

2.2.3. Preparado Solido para Refresco ou Bebida de Extrato de (nome do
vegetal), o que contiver por base extrato de vegetal.

2.2.4 Preparado Soélido para Refresco ou Bebida de (nome da fruta ou do
vegetal), sabor (nome da fruta ou do vegetal), o que contiver por base suco, ou polpa
da fruta ou extrato vegetal, ou suco desidratado de partes dos vegetais e aroma,
tendo predominancia do sabor do aromatizante.

2.2.5. Preparado Sdlido para Refresco Misto ou Bebida Mista de (nome das
frutas,), o que contiver por base dois ou mais sucos ou polpas de frutas desidratados.

2.2.6. Preparado Sdélido para Refresco Misto ou Bebida Mista de (nome da(s)
fruta(s), ou do(s) extrato(s) vegetal(is), ou do(s) vegetal(is), o que contiver por base
dois ou mais sucos ou polpas de frutas desidratados, ou extratos vegetais, ou sucos
desidratados de partes dos vegetais, ou dois ou mais suco(s) ou polpa(s) de fruta(s)
desidratado(s), ou extrato(s) vegetal(is), ou suco(s) desidratado(s) de parte(s) do(s)
vegetal(is).

2.2.7. Preparado Soélido para Refresco Misto ou Bebida Mista de (nome da (s),
ou do (s) vegetal (is), ou do (s) vegetal(is) sabor de (nome da fruta ou do vegetal de
origem), o que contiver por base dois ou mais sucos ou polpas de frutas desidratados,
ou extratos vegetais, ou sucos desidratados de partes dos vegetais, ou as suas
misturas e do aroma, tendo predominancia do sabor do aromatizante.

2.2.8. Preparado Sélido para Refresco ou Bebida de Laranja ou Laranjada, o que
contiver suco ou polpa de laranja desidratado.

2.2.9. Preparado Soélido para Refresco ou Bebida de Limdo ou Limonada, o que
contiver por base suco ou polpa de lim&o desidratado.

2.2.10. Preparado Sdlido para Refresco ou Bebida de Guarand, o que contiver
por base semente de guarana ou extrato de guarana.

2.2.11. Preparado Sélido para Refresco ou Bebida de Cola, o que contiver por
base a noz de cola ou extrato de noz de cola.

2.2.12. O Preparado Sdlido para Refresco Artificial terd& sua denominacéo
seguida da palavra "Artificial”, e da expressdo "Sabor de..." acrescida do nome da
matéria - prima substituida.
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2.2.13. Aos Preparados Soélidos para Refrescos Artificiais € vedado o uso da
denominacdo "bebida de fruta, ou de extrato vegetal ou de parte do vegetal' em
substituicdo a denominacdo" refresco" .

3. REFERENCIAS

3.1. Normas estabelecidas pelo Regulamento da Lei n° 8.918 de 14 de julho de
1994, aprovado pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro de 1997.

3.2. MERCOSUL/GMC/RESOLUCAO N o 86/96 - Regulamento Técnico do
MERCOSUL sobre aditivos a serem empregados segundo as Boas Préaticas de
Fabricagdo (BPF).

3.3. Resolugdo CNS/MS N o 04/88.

4. COMPOSICAO E REQUISITOS

4.1 Composicao

4.1.1. Ingredientes bésicos

4.1.1.1. Suco de fruta desidratado, para o preparado solido que contiver por
base o suco de fruta.

4.1.1.2. Polpa de fruta desidratada, para o preparado sélido que contiver polpa
de fruta.

4.1.1.3. Suco de vegetal ou de parte do vegetal desidratado, o preparado sélido
que contiver por base suco de verduras, legumes, e de parte de vegetais.

4.1.1.4. Extrato de Vegetal, para o Preparado Sélido que contiver por base o
Extrato de Vegetal.

4.1.1.5. Acgucares - sacarose (acucar refinado ou cristal) que podera ser
substituida total ou parcialmente por sacarose invertida, frutose, glicose, dextrose,
malto-dextrina e outros agucares aprovados por legislacdo especifica.

4.1.2. Ingredientes opcionais:

4.1.2.1. O Preparado Sélido para Refresco poderd ser adicionado de outras
matérias-primas naturais de frutas ou de vegetais, sob a forma de macerados,
extratos desidratados e 6leos essenciais, desde que comprovada mente indcuos a
salude humana.

4.1.2.2. Aromatizante: Poderdo ser utilizados os aprovados em legislagdo
especifica.

4.1.2.3. Edulcorantes hipocaléricos e nao caléricos, poderdo ser utilizados os
aprovados em legislagcao especifica, que poderédo substituir parcialmente os agucares.

4.1.2.4. O preparado so6lido para refresco podera ser adicionado de vitaminas,
de sais minerais e de outros nutrientes, em conformidade com o estabelecido em ato
administrativo do Ministério da Agricultura e do Abastecimento ou do Ministério da
Saude.

4.2. Requisitos:

4.2.1. Caracteristicas sensoriais e fisico-quimicas:

4.2.1.1. As caracteristicas sensoriais e fisico-quimicas deverdo estar em
consonancia com a composi¢do do produto.

4.2.1.2. Os Preparado Sélido para Refresco ou Bebida de Laranja, ou de Uva, ou
de Tangerina, ou de Abacaxi ou de Maca deverdao conter uma quantidade minima de
5% (cinco por cento), em peso, de suco desidratado da fruta correspondente.

4.2.1.3. Os Preparados Solidos para Refresco ou Bebida de Limédo ou de
Maracuja deverédo conter uma quantidade minima de 2,5 % (dois e meio por cento) em
peso, de suco desidratado da fruta correspondente.

4.2.1.4. O Preparado Sdlido para Refresco ou Bebida de Guarana devera conter
no minimo 0,02 % (dois centésimos por cento) em peso, de semente de guarana ou
seu equivalente em extrato de guarana.
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4.2.1.5. Os Preparados Soélidos para Refrescos Sabor de Fruta ou do Vegetal,
estabelecido no item 2.2.4., deverdo conter uma quantidade minima de 1 % (um por
cento) em peso, de suco da fruta ou polpa de fruta vegetal correspondente.

4.2.1.6. Os Preparados Sélidos para Refresco Misto Sabor de Fruta ou de
Vegetal, estabelecidos no item 2.2.7. deverao conter uma quantidade minima de 2%
(dois por rento) em peso, do(s) suco(s) ou Polpa(s) de fruta(s) do vegetal
correspondente.

4.2.1.7. O Preparado Solido para Refresco que apresentar caracteristica
organoléptica prépria da matéria-prima natural de sua origem, ou cujo nome se lhe
assemelhe, conterd, obrigatoriamente, esta matéria-prima.

4.2.1.8. Os Preparados Solidos para Refresco ou Bebida de Fruta, cujo
percentual minimo de suco, polpa ou extrato vegetal que ndo tenham sido previstos
nesta norma, terdo seus percentuais estabelecidos em ato administrativo
complementar.

4.2.1.9. Atributos e respectivos limites para os preparados solidos para refresco
que contiver associagcdo de aguUcares, edulcorantes hipocaléricos e ndo caldricos:

VALOR CALORICO

ATRIBUTO LIMITES DO PRODUTO PRONTO PARA CONSUMO.

Reduzido reducdo minima de 25% do VCT e diferenga> 20 Kcal/100 ml.
Baixo maximo de 20 Kcal (80 KJ) /7100 ml.

ACUCARES

ATRIBUTO LIMITES DO PRODUTO PRONTO PARA CONSUMO

Reduzido reducdo minima de 25% de acUcares e diferenca> 5g acUcares

/100 ml e mesmas condi¢cdes exigidas para os atributos reduzido ou baixo valor
caldrico, ou frase "esta ndo € uma bebida com valor caldrico reduzido" ou equivalente,
quando a reducdo de mais de 25% de acguUcares implicar em aumento ou manutencao
do valor cal6rico do produto. (valor inferior a 10% nao ser& considerado).

Nao contém maximo de 0,5 g. aglcares /100 ml e mesmas condi¢cdes exigidas
para os atributos reduzido ou baixo valor calérico, ou frase "esta ndo € uma bebida
com valor caldrico reduzido" ou equivalente.

4.2.1.10. O Preparado Sdlido para refresco que for adicionado em sua
composicao de cafeina (trimetilxantina) natural, ou sintética, ndo devera ter o limite de
cafeina superior a vinte miligramas por cem mililitros do produto a ser consumido.

4.2.1.11. O Preparado Solido para refresco que contiver semente de guarana
(género Paullinia), ou seu equivalente em extrato, deverd apresentar os quantitativos
dos componentes secundarios do guarand, proibida a adicdo de cafeina sintética ou da
obtida de outro vegetal.

4.2.1.12. O Preparado Sdlido para Refresco devera apresentar as caracteristicas
organolépticas préprias da matéria-prima de sua origem.

4.2.1.13. O Preparado Sélido para Refresco devera ser conservado por meios
fisicos ou pelo emprego de conservadores quimicos previstos em norma especifica.

4.2.1.14. O Preparado Sélido para Refresco ndo devera ter suas caracteristicas
organolépticas e composicao alteradas pelos materiais dos recipientes, dos
equipamentos utilizados no seu processamento e na comercializacao.

4.2.2. Acondicionamento: A embalagem do produto deverd obedecer aos
padrbes estabelecidos na legislacéo.

5. ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIAI ELABORAGAO

Poderdo ser utilizados os aditivos e os coadjuvantes aprovados em legislacdo
especifica
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6. CONTAMINANTES

6.1. Residuos de pesticidas (praguicidas): Os residuos de Defensivos Agricolas
do Preparado Sdlido para Refresco somente poderdo resultar daqueles autorizados na
cultura do vegetal utilizado, e correspondentes aos limites de tolerancia fixados pelo
6rgao competente do Ministério da Saude.

6.2. Outros contaminantes: O Preparado Sdlido para Refresco nado podera
conter substancias minerais ou organicas téxicas em quantidade perigosa para a saude
humana, observado o estabelecido pela legislacdo especifica.

7. HIGIENE

7.1. Os estabelecimentos de producdo do Preparado Soélido para Refresco
deverdo atender as condi¢cOes higiénicas fixadas nas Normas Sanitarias aplicaveis aos
estabelecimentos de bebidas em geral.

Os Preparados Soélidos para Refresco deverdao obedecer aos padrdes
microbiolégicos estabelecidos pelo Ministério da Saude.

8. PESOS E MEDIDAS
Quanto aos pesos e medidas sera observada a legislacdo Federal especifica.

9. ROTULAGEM

9.1. O Preparado Sélido para Refresco que contiver matéria - prima natural e
for adicionado de corante e aromatizante artificiais, em conjunto ou separadamente,
devera conter em seu rétulo as expressdes "colorido artificialmente” ou "aromatizado
artificialmente", de forma legivel e contrastante, com caracteres graficos em dimensao
minima correspondendo a um terco da maior letra do maior termo grafico usado para
os demais dizeres, excetuada a marca, ndo podendo ser inferior a dois milimetros.

9.2. O Preparados Sdlido para Refrescos que ndo contiver a matéria prima
natural de sua origem tera sua denominacdo seguida da palavra "Artificial ", e da
expressdo "Sabor de ..." acrescida do nome da matéria-prima substituida, declarada
de forma legivel e visivel, da mesma cor e em dimensbes grafica minimas nao
inferiores a metade da maior letra do maior termo gréafico usado para os demais
dizeres, excetuando - se a marca.

9.3. Os Preparados Soélidos para Refrescos que nao contiverem a matéria-prima
natural de sua origem deverdo mencionar nos seus rétulos sua denominacao, de forma
visivel e legivel, da mesma cor e dimensdo minima correspondendo a metade da maior
letra do maior termo grafico usado para os demais dizeres, excetuando - se a marca,
sendo vedada a declaracdo, designacdo, figura ou desenho que induza a erro de
interpretacdo ou possa provocar duvida sobre a origem, natureza ou composicao.

9.4. Na rotulagem dos Preparados Soélidos Para Refresco, com exce¢do dos
artificiais, sera obrigatério constar a expressdo "CONTEM... % de Suco, ou Polpa ou
Vegetal”, de forma visivel e legivel, da mesma cor e em dimensfes graficas minimas
de 3 mm (trés milimetros), podendo constar o desenho da fruta ou vegetal de origem.

9.5. Na rotulagem do preparado soélido para refresco que contiver associacao de
acucares e edulcorantes hipocaléricos e ndo caléricos devera constar o nome do
edulcorante, por extenso, sua respectiva funcdo e quantidade, em miligramas por cem
mililitros do produto para o consumo. Quando houver adicdo de aspartame, devera
constar na rotulagem a expressédo "Fenilcetondricos: contém Fenilalanina".

9.6. E vedado o uso das expressbes "Diet", ou "Dietético” ou similares nos
rétulos dos preparados sélidos para refrescos que contiverem associagao de agucares e
edulcorantes hipocaléricos e nao caléricos.

9.7. Na rotulagem do preparado soélido para refresco que contiver associacao de
acucares e edulcorantes hipocaléricos e ndo caldricos podera constar as expressfes
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"Valor calérico reduzido"”, "Valor cal6rico baixo", "AcUcares reduzido"”, ou "N&o
Contém", desde que sejam atendidas as exigéncias constantes no item 4.2.1.9.

9.8. E permitido o uso do termo "light" nos rétulos dos Preparados Sélidos para
Refresco de valor cal6rico reduzido ou baixo e de agUcares reduzido.

9.9. Deverao ser obedecidas as Normas estabelecidas pelo Regulamento da lei
n° 8.918 de 14 de julho de 1994, aprovado pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro
de 1997, bem como a lei n.o 8.078, de 11 de setembro de 1990.

10. METODOS DE ANALISES
Os métodos oficiais de analises sdo os estabelecidos em atos Administrativos do
Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

11. AMOSTRAGEM

A colheita de amostra sera feita de acordo com as disposi¢cdes do Artigo 117 e
seus paragrafos, do Regulamento da lei n°® 8.918 de 14 de julho de 1994, aprovado
pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro de 1997 e atos administrativos do Ministério
da Agricultura e do Abastecimento.

12. DISPOSICOES GERAIS

Os casos omissos serdo resolvidos pela Coordenadoria de Inspec¢do Vegetal
(C1V), do Departamento de Defesa e Inspecao Vegetal (DDIV) da Secretaria de Defesa
Agropecuaria.

23



REGULAMENTO TECNICO PARA FIXACAO DOS PADROES DE
IDENTIDADE E QUALIDADE PARA XAROPE

1. ALCANCE

1.1. Objetivo: Fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade a
que devera obedecer o Xarope.

1.2. Ambito de Aplicacdo: O presente Regulamento se aplica ao Xarope.

2. DESCRICAO

2.1 Definicdo: Xarope é o produto ndo gaseificado, obtido pela dissolu¢cdo em
agua potavel, de suco de fruta, polpa ou parte do vegetal e aclUcares, numa
concentracdo minima de 52 o Brix (cinquenta e dois graus Brix), a 20°C (vinte graus
Celsius), adicionado unicamente de agua potavel para o seu consumo.

2.2. Classificagdo/ Designacgao

2.2.1. Xarope de (nome da fruta), o que contiver por base suco ou polpa da
fruta.

2.2..2. Xarope de (nome da fruta ou do vegetal), o que contiver por base suco
ou polpa da fruta, extrato vegetal ou suco de parte do vegetal de sua origem

2.2.3. Xarope de Extrato de (nome do vegetal que lhe deu origem), o que
contiver por base extrato vegetal.

2.2.4. Xarope de (nome da fruta ou vegetal) com aroma de (nome do vegetal),
O que contiver por base suco, ou polpa de fruta, ou extrato vegetal ou suco de parte
do vegetal e aroma natural, tendo predominancia do sabor do aroma.

2.2.5. Xarope Misto de (nome da (s) fruta (s), o que contiver por base dois ou
mais sucos, ou polpas de frutas, ou suco(s) e polpa (s) de frutas.

2.2.6. Xarope Misto de nome da(s) fruta(s) ou do(s) extrato(s) vegetal(is) ou
do(s) vegetal(is), o que contiver por base dois ou mais sucos ou polpas de frutas, ou
extratos vegetais, ou sucos de partes dos vegetais, ou as suas misturas.

2.2.7. Xarope Misto de (nome da fruta, polpa ou vegetal) com Aroma de
(vegetal de origem), o que contiver por base dois ou mais sucos ou polpas de frutas,
ou extratos vegetais, ou sucos de partes dos vegetais, ou as suas misturas e de
aroma, tendo predominancia do sabor do aroma.

2.2.8. Xarope de suco ou "SQUASH" é o produto que contiver no minimo
quarenta por cento do suco da fruta ou polpa, em peso.

2.2.9. Xarope de avenca ou CAPILE é o produto que contiver suco de avenca,
aro matizado com esséncia natural de frutas, podendo ser colorido com caramelo.

2.2.10. Xarope de améndoa ou ORCHATA é o produto que contiver améndoa,
adicionado de extrato de folha de laranjeira.

2.2.11. Xarope de guarana é o produto que contiver no minimo dois décimos de
grama de semente de guarana (género Paullinia), ou seu equivalente em extrato, por
cem mililitros do produto.

2.2.12. O Xarope artificial tera sua denominacdo seguida da palavra "Artificial",
e da expressao "Sabor de..." acrescida do nome da matéria-prima substituida.

3. REFERENCIAS

3.1. Normas estabelecidas pelo Regulamento da Lei n° 8.918 de 14 dejulho de
1994, aprovado pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro de 1997.

3.2. MERCOSUL/GMC/RESOLUCAO N o 86/96 - Regulamento Técnico do
MERCOSUL sobre aditivos a serem empregados segundo as Boas Praticas de
Fabricagdo (BPF).

3.3. Resolugdo CNS/MS N o 04/88.
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4. COMPOSICAO E REQUISITOS

4.1. Composicao

4.1.1. Ingredientes bésicos

4.1.1.1. Suco de fruta, para o Xarope que contiver por base o suco da fruta.

4.1.1.2. Polpa de fruta, para o Xarope que contiver por base polpa da fruta.

4.1.1.3. Suco de vegetal ou de parte do vegetal, o que contiver por base suco
de verduras, legumes, e de parte de vegetais.

4.1.1.4. Extrato de vegetal, para o Xarope que contiver por base o extrato de
vegetal.

4.1.1.6. AcgUcar - sacarose (acgucar refinado ou cristal) que poderd ser
substituida total ou parcialmente por sacarose invertida, frutose , glicose e seus
xaropes.

4.1.1.7.Agua: A Agua atendera ,obrigatoriamente, as normas e os padrdes de
potabilidade da agua, aprovados em legislacdo especifica.

4.1.2. Ingredientes opcionais:

4.1.2.1. O Xarope podera ser adicionado de outras rnatérias-primas naturais de
frutas ou de vegetais, sob a forma de macerados, extratos e 6leos essenciais, desde
que comprovadamente in6cuo a saude humana,

4.1.2.2. Aromatizante: Poderdo ser utilizados os aprovados em legislagdo
especifica.

4.2. Requisitos

4.2.1. Caracteristicas sensoriais e fisico-quimicas:

4.2.1.1. As Caracteristicas sensoriais e fisico-quimicas deverdo estar em
consonancia com a composic¢do do produto.

4.2.1.2. O Xarope, quando diluido para consumo, devera ter a sua composi¢cao
de acordo com os limites fixados nos Padrbes de ldentidade e Qualidade para a bebida
que seja indicada na rotulagem.

4.2.1.3. O Xarope que apresentar caracteristica organoléptica prépria da
matéria - prima natural de sua origem, ou cujo nome se lhe assemelhe, contera,
obrigatoriamente, esta matéria - prima, nas quantidades minimas estabelecidas.

4.2.1.4. O Xarope que for adicionado em sua composicdo de cafeina
(trimetilxantina) natural, ou sintética, ndo devera ter o limite de cafeina superior a
vinte miligramas por cem mililitros do produto a ser consumido,

4.2.1.5. O Xarope que contiver semente de guarana (género Paullinia), ou seu
equivalente em extrato, deverd apresentar 0s quantitativos dos componentes
secundarios do guarana, proibida a adi¢cdo de cafeina sintética ou da obtida de outro
vegetal,

4.2.1.6. O Xarope que nao atender ao disposto nos itens 4.2.1.3. sera
denominado de "Artificial”.

4.2.1.7. Nao sera permitida a associacdo de acgucares e edulcorantes
hipocaldéricos e ndo - cal6ricos na fabricacdo de Xarope,

4.2.1.8. Nao sera permitida a substituicdo dos acucares por edulcorantes
hipocaléricos e ndo - caldricos na fabricacdo de Xarope.

4.2.1.9. O Xarope devera apresentar as caracteristicas organolépticas proprias
da matéria-prima de sua origem.

4.2.1.10. O Xarope devera ser conservado por meios fisicos ou pejo emprego
de conservadores quimicos previstos em normas especificas.

4.2.2. Acondicionamento

4.2.2.1. A embalagem do produto dever& obedecer os padrdes estabelecidos na
legislacao.

4.2.2.2. O Xarope nao devera ter suas caracteristicas organolépticas e
composicdo alteradas pelos materiais dos recipientes, dos equipamentos utilizados no
seu processamento e comercializagao

25



5. ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA/ ELABORACAO
Poderdo ser utilizados os aditivos e os coadjuvantes aprovados em legislacdo
especifica

6. CONTAMINANTES

6.1. Residuos de pesticidas (praguicidas): Os residuos de Defensivos Agricolas
do Xarope somente poderdo resultar daqueles autorizados na cultura do vegetal
utilizado, e correspondentes aos limites de tolerancia fixados pelo 6rgdo competente
do Ministério da Saude.

6.2.. Outros contaminantes: O Xarope ndo podera conter substancias minerais
ou orgéanicas toxicas em quantidade perigosa para a saude humana, observado o
estabelecido pela legislacédo especifica.

7. HIGIENE

7.1. Os estabelecimentos de producdo do Xarope deverdo atender as condicdes
higi€énicas fixadas nas Normas Sanitarias aplicaveis as estabelecimentos de bebidas em
geral,

7.2. O Xarope devera obedecer aos padrées microbiolégicos estabelecidos pelo
Ministério da Saude.

8. PESOS E MEDIDAS
Quanto aos pesos e medidas seré observada a legislacdo Federal especifica.

9. ROTULAGEM

9.1. O Xarope que contiver matéria - prima natural e for adicionado de corante
e aromatizante artificiais, em conjunto ou separadamente, devera conter em seu rétulo
as expressdes "colorido artificialmente"” ou "aromatizado artificialmente", de forma
legivel e contrastante, com caracteres graficos em dimensdo minima correspondendo a
um terco da maior letra do maior termo grafico usado para os demais dizeres,
excetuada a marca, ndo podendo ser inferior a dois milimetros.

9.2. O Xarope que ndo contiver matéria-prima natural de sua origem tera sua
denominacdo seguida da palavra" Artificial", e da expressao"” Sabor de..." acrescida do
nome da matéria - prima substituida, declarada de forma legivel e visivel e em
dimensfes graficas minimas ndo inferiores ao maior termo grafico usado para os
demais dizeres, excetuada a marca.

9.3. Os Xaropes artificiais deverdao mencionar nos seus roétulos sua
denominacdo, de forma visivel e legivel, da mesma cor e dimensdo minima
correspondendo a metade da maior letra do maior termo gréafico usado para os demais
dizeres, excetuando - se a marca, sendo vedada a declaragdo, designacgédo, figura ou
desenho que induza a erro de interpretacdo ou possa provocar duvida sobre a origem,
natureza ou composicao.

9.4. Deveréao ser obedecidas as Normas estabelecidas pelo Regulamento da Lei
n° 8.918 de 14 de julho de 1994, aprovado pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro
de 1997, bem como a Lei n°®. 8.078, de 11 de setembro de 1990.

10. METODOS DE ANALISES
OS métodos oficiais de analises sdo os estabelecidos em atos Administrativos do
Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

11. AMOSTRAGEM

A colheita de amostra sera feita de acordo com as disposi¢c8es do Artigo 117 e
seus paragrafos, do Regulamento da Lei n° 8.918 de 14 de julho de 1994, aprovado
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pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro de 1997 e atos administrativos do Ministério
da Agricultura e do Abastecimento.

12. DISPOSICOES GERAIS

Os casos omissos serao resolvidos pela Coordenadoria de Inspecdo Vegetal
(C1V), do Departamento de Defesa e Inspe¢ao Vegetal (DDIV) da Secretaria de Defesa
Agropecuaéria.
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REGULAMENTO TECNICO PARA FIXACAO DOS PADROES DE
IDENTIDADE E QUAUDADE PARA CHA PRONTO PARA O CONSUMO.

1. ALCANCE

1.1. Objetivo: Fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade a
que devera obedecer o Cha Pronto para o Consumo

1.2. Ambito de Aplicacédo: O presente Regulamento se aplica ao Cha Pronto Para
o Consumo.

2. DESCRICAO

2.1 Definicdo

2.1.1. Cha Pronto Para o Consumo é a bebida obtida pela maceracgéo, infusdo
ou percolacdo de folhas e brotos de véarias espécies de cha do género Thea (Thea
sinensis e outros) ou de folhas, hastes, peciolos e peddnculos de erva-mate da espécie
lléx paraquariensis, ou de outros vegetais, podendo ser adicionados de outras
substancias de origem vegetal e de acuUcares.

2.2. Classificacao / Designacao

2.2.1. Chéa é a bebida obtida pela maceracao, infusdo ou percolacdo de folhas,
brotos de varias espécies do género Thea.

2.2.1.1. Cha de nome(s) do(s) vegetal(is) a que deu(ram) origem é a bebida
obtida através da infusdo, maceracdo ou percolacdo de folhas, brotos ou de partes de
vegetais ou as suas misturas.

2.2.1.2. Ch4 de (nome do vegetal que deu origem) com aroma ou sabor (nome
do vegetal que deu origem ao aroma), o que contiver Cha de vegetal adicionado de um
aroma.

2.2.1.3. Cha de (nome do vegetal que deu origem) com (nome da fruta ou do
vegetal), o que contiver Cha de vegetal com suco, polpa de fruta ou extrato vegetal.

2.2.2. Cha Mate ou Mate é o cha obtido da erva-mate da espécie llex
paraguariensis.

2.2.2.1. Cha Mate ou Mate com aroma ou sabor (nome do vegetal que deu
origem ao aroma), o que contiver Cha Mate ou Mate adicionado de um ou mais
aromas.

2.2.2.2. Cha Mate ou Mate com (nome da fruta ou do vegetal), o que contiver
Cha Mate ou Mate com suco, polpa de fruta, extrato vegetal, ou suas misturas.

2.2.3. Cha Preto é a bebida obtida pela maceracao, infusdo ou percolacdo de
folhas e brotos de varias espécies de Ch& do género Thea, apds submetido a processo
tecnolégico adequado.

2.2.3.1. Cha Preto com Aroma ou Sabor (nome do vegetal que deu origem ao
aroma) o que contiver Cha adicionado de um ou mais aromas, cujo sabor
predominante é o do(s) aroma(s).

2.2.3.2. Cha Preto com nome(s) da(s) fruta(s) ou do(s) vegetal(is), o que
contiver suco, polpa de fruta, extrato de vegetal ou as suas misturas.

3. REFERENCIAS

3.1. Normas estabelecidas pelo Regulamento da Lei n° 8.918 de 14 de julho de
1994, aprovado pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro de 1997.

3.2. MERCOSU/GMC/RESOLUCAO N o 86/96 - Regulamento Técnico do
MERCOSUL sobre aditivos a serem empregados segundo as Boas Préaticas de
Fabricacdo (BPF).

4. COMPOSICAO E REQUISITOS:

28



4.1. Composicao:

4.1.1. Ingredientes basicos:

4.1.1.1. Folhas, Brotos de varias espécies de cha do género Thea, ou folhas,
hastes, peciolos e pedunculos de erva- mate da espécie llex paraguariensis ou de
outros vegetais previstos em legislacao especifica.

4.1.1.2. Agua: A agua atendera, obrigatoriamente, as normas e os padrdes de
potabilidade de agua, aprovadas em legislacdo especifica.

4.1.2. Ingredientes opcionais:

4.1.2.1. AcgUcar - Sacarose (acucar refinado ou cristal) que podera ser
substituida total ou parcialmente por sacarose invertida, frutose, glicose e seus
xaropes.

4.1.2.2. Matérias primas naturais de frutas ou de vegetais, sob a forma de
macerados, extratos vegetais e Oleos essenciais, desde que comprovada mente
in6cuos a saude.

4.1.2.3. Suco ou polpa de fruta.

4.2. Requisitos:

4.2.1. Caracteristicas sensoriais e fisico-quimicas.

4.2.1.1. As caracteristicas sensoriais e fisico-quimicas deverdo estar em
consonancia com a composic¢do do produto.

4.2.1.2. Caracteristicas fisico - quimicos

4.2.2. Acondicionamento:

4.2..2.1. A embalagem do produto devera obedecer aos padrdes estabelecidos
na legislagao.

4.2..2.2. O cha pronto para consumo ndo deverd ter suas caracteristicas
organolépticas e composicdo alteradas pelos materiais dos recipientes, dos
equipamentos utilizados no seu processamento e na comercializagéo .

5. CONTAMINANTES

5.1. Residuos de pesticidas (praguicidas): Os residuos de Defensivos Agricolas
do Cha Pronto Para o Consumo somente poderdo resultar daqueles autorizados na
cultura do vegetal utilizado, e correspondentes aos limites de tolerdncia fixados pelo
6rgdo competente do Ministério da Saude.

5.2.. Outros contaminantes: O cha pronto para o consumo nao podera conter
substancias minerais ou organicas téxicas em quantidade perigosa para a saude
humana, observado o estabelecido pela legislagédo especifica.

6. HIGIENE

6.1. Os estabelecimentos de producao do ch& pronto para o consumo deverao
atender as condi¢cbes higiénicas fixadas nas Normas Sanitarias aplicaveis aos
estabelecimentos de bebidas em geral.

6.2. O cha pronto para o consumo devera obedecer aos padrdes microbioldgicos
estabelecidos pelo Ministério da Saude.

7. PESOS E MEDIDAS
Quanto aos pesos e medidas sera observada a legislacdo Federal especifica.

8. ROTULAGEM

8.1. No rétulo do cha pronto para o consumo devera constar sua denominagao,
de forma visivel e legivel, da mesma cor e dimensdo minima de 2 mm, sendo vedada a
declaracédo, designacao, figura ou desenho que induza a erro de interpretacdo ou possa
provocar duvida sobre a origem, natureza ou composicao.
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8.2. Deverao ser obedecidas as Normas estabelecidas pelo do Regulamento da
lei n° 8.918 de 14 de julho de 1994, aprovado pelo Decreto n° 2.314 de 04 de
setembro de 1997, bem como a lei n.o 8.078, de 11 de setembro de 1990.

9. METODOS DE ANALISES
Os métodos oficiais de analises sdo os estabelecidos em atos Administrativos do
Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

10. AMOSTRAGEM

A colheita de amostra sera feita de acordo com as disposi¢cdes do Artigo 117 e
seus paragrafos, do Regulamento da lei n°® 8.918 de 14 de julho de 1994, aprovado
pelo Decreto n° 2.314 de 04 de setembro de 1997.

11. DISPOSICOES GERAIS

Os casos omissos serdo resolvidos pela Coordenadoria de Inspecdo Vegetal
(CIV), do Departamento de Defesa e Inspec¢ado Vegetal (DDIV) da Secretaria de Defesa
Agropecuaria.
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